
 
 
 

Shuruaat  

snacks og forretter 
 

SNACKS 
 

 

Chat Pati Tokri £3.95   

to sprø popadum (indisk krydret brød), servert med en trio av  
krydret løk, mango chutney & blandede, sursyltede grønnsaker 

 

FORRETTER 
 

 

Pakora  
favoritten blant forrettene, servert med en lekker dip og tilgjengelig i følgende varianter: 

GRØNNSAKER £3.95  HAGGIS (hakket innmat) £4.25  KYLLING £4.75 LØK BHAJI £3.95 

 

Jodhpuri Samosa £3.95 
indisk butterdeig fylt med en eksotisk blanding av 

 krydrede grønnsaker, servert med en kjølig mynte-dip 
 

Machi Amritsari £4.75 
delikat krydet filét av hvit fisk stekt i en lett røre 

 

Tandoori Aloo £3.95 
poteter bakt over trekull og fylt med  

aromatisk krydder fra Punjab 
 

Chicken Tikka £4.75  
marinert kylling grillet til saftig perfeksjon i leireovnen 

 

Hara Bhara Kebab £3.95 
en indisk kake av luftige poteter og grønnsaker,  

stekt i olje til de er herlig gylne 
 

Tandoori Salmon £4.95 
laksefileter som er pudret med eksotiske  

punjabi-urter og krydder og grillet i tandoor (leirovn) 
 

Chandhri Chilli Chicken £4.75 
kyllingterninger marinert i en pikant sursøt  

saus sauce, lettstekt til en gylden farge 
 

Tandoori King Prawn £5.95 

tandoorijumboreker fylt med laks og tilberedt i en leirovn 
 

Batakh Achari £4.95 
and som har blitt marinert i acharipickles og grillet i en kullovn.  

Serveres med en utsøkt krydret mangosaus 

 


 

Khajuraho Sensual Selection 
utvalgte forretter fra listen ovenfor, med et vegetarisk og et ikke-vegetarisk alternativ 

              £5.95 (for en person)     £11.95 (for å dele på to personer) 

 
 

      



 
 
 

India De Swaad Khanne  
S M A K  A V   I N D I A  

 

 

Chicken Tikka Masala £10.95 
marinert kylling sautert i en rik blanding  

av ingefær, hvitløk, pepper og løk 
Bakra Rogan Josh £10.95 

lam småkokt til det er mørt, i en blanding  
av tomater, paprika og krydderblanding 

Lamb Jalandhri £11.50 
mørt lamb surret i en lett pikant saus tilsatt ingefær,  

hvitløk, pepper og pyntet med frisk koriander  
Chicken Tikka Chasni £10.95 

grillet kylling sautert i en eksklusiv   
kremsaus med en sursøt vri 

Chicken Korma  £9.95 
stekt kylling surret i en overdådig kremsaus 

Karahi Bhoona £10.95 
kylling eller lam kokt på karahi-vis i en rik  
garam masala med løk og hakket paprika 

Murgh Jalfrezi £10.95 
kryddersterke kyllingstrimler som  

er smaksatt med lekker chili og paprika  
Lamb Malaidar £10.95 

lam, spinat´puré og grønn chilipepper  
kokt i en ingefær/hvitløk tarka med frisk fløte 

Traditional Bhoona £9.95 
velg mellom kylling og lam i en delikat,  

kondensert saus med ekstra ingefær og hvitløk 

Murgh Makhanwala  £11.50 
tandoorikyllingbryst som har blitt varsomt posjert i en  

tomatsaus med smør og bukkehornkløver 
 


 

Tandoor  ke Angaare Se 
opplev den utsøkte aromaen av disse varme retten servert rett 
 fra tandooren, med vår chefs spesielle sauser, ris og frisk salat 

 

Chicken Tikka £14.95 
marinert kylling perfekt grilletover kull i tandoor-ovnen 

 

Kebabi Khazana £16.95 
en herlig blanding av grillet kylling , lam ,  

store reker, lammekoteletter og kebab 
 

Shashlik £15.95 
spiddstekt kylling, løk, paprika og tomatoer  

grillet til de sprekker av smak 
 

Tandoori Jhinga £16.95 
delikat krydrede saftige stillehavsreker  

grillet så de smelter i munnen 
 

 



 
 

 

Regionale Klassikere 

regionale klassikere fra hele India…en opplevelse for karri-elskere 
 

Chuza tak-a-tak £11.95 (Punjab) 
en fusjon av kyllingstrimler, løk og pepper 

Machli Malabari £12.95(Goa) 
havengel sautert til perfeksjon i en middels krydret saus med hint av kokosnøtt  

Garlic Chilli Chicken £10.95 (South India)  
kylling surret i en rik hvitløk-tarka med grønn chilipepper 

Nilgiri Gosht £13.95(Tamil Nadu)  
lam surret i en spinat/koriander puré  garam masala   

Saag Gosht £12.95 (Punjab) 
lam småkokt til det er mørt i en blanding   

av frisk spinat og senneps-blader 
Dum Ghosht Biryani £13.50 (Hyderabad) 

lam kokt i basmati ris med aromatisk krydder,  
kardemomme, safran, bukkehornkløver og koriander 

King Prawn Chettinad £12.50 (South India) 
jumboreker i en pikant peppersaus med hakket grønn chili 

Nalli Wala Gosht £13.95 (Lucknow)  
lam på benet kokt i en rik saus, delikat blandet med krydder, keora og safran

Bakra Bhindi £11.95 (Haryana) 
musullumlam som er tilberedt med rundskolm og smaksatt  

med kokkens hemmelige krydderblanding 
 



Worldwide Fusion Dishes 

disse rettene er inspirert av våre indiske kokker som har reist jorden rundt og hentet  
med seg en kombinasjon av smaker fra øst og vest. Alle retter serveres komplette med tilbehør 

 
Kama Sutra Tawa Machi  £14.95 

havabbor marinert i limejuice, overstrødd med  
indiske urter og krydder stekt på steinhelle 

Zyakedar Hiran  £14.95 
karrirett med viltkjøtt som har blitt tilberedt med 

blandet, tørket krydder og en masalaliknende saus. 
Serveres med jeeraris og jeera aloo 

Lucknowi Murgh £14.95 
kyllingbryst som har surret i  
en mild og fløteaktig pasandasaus.  
Serveres med jeeraris 
Chicken Masala Dosa £13.95  
indisk pannekake av ris og linser 
 fylt med krydret kylling 

 



Subzi Mandi Se   
              vegetarretter inspirert av Indias innholdsrike markeder…også tilgjengelig som en siderett for £4.95 

 

Kadhai Paneer £8.95 
cottage cheese kokt i en rik  

bhoona-stil saus med 
 løk og paprika 

Kurkuri Bhindi £8.45 
friske rundbelger kokt i en  

middels  saus med løk 
Masala Dosa £12.95 

indisk rispannekake fylt med  
krydderpoteter & løk 

 

Bombay Aloo £8.15 
småpoteter sautert i vår chefs pikante tomatsaus 
Aloo Baigan ki Bahar £8.25 
fusjon av tomater & eggplanter  
kokt i en smakfull karrisaus 
Pind de Choley £8.45 
bukkerter kokt i tamarind & punjabi-krydder 
Daal  Tarka Marke £7.95 
gule linser  tempered blandet  
med hel spisskarve og dyvelsdrek 



 
 
 

Thali 

en thali which er en bankett med indiske småretter…nyt dem! 

 

Chat Pati Tokri 
to sprø popadum (indisk krydret brød), servert med en trio av  

krydret løk, mango chutney & blandede, sursyltede grønnsaker 
 

Khajuraho Sensual Selection  
 

    Velg TO kjøttretter og EN vegetarisk rett  
(servert med ris og nystekte indiske Naan-brød) 

 

Gulab Jamin or Mango Kulfi 
 

£22.95 per person  
(minimum to personer) 

 

 
 

Roti te Chawal  

T I L B E H Ø R  

 

naan brød £2.85 
hvitløk naan £3.05 

peshwari naan £3.05 
kjøttdeigsnaan £3.25 

paratha £2.65 
tandoori roti  £1.65 

missi roti £1.95 
krydret løk £1.35 

popadum £0.95 
pilaff-ris £2.30 
kokt ris £2.10 
jeeraris £2.35 
blandet pickles £1.35 
pommes frites £2.65 
mango chutney £1.50 
raita £1.50 

 
 

 

Europeisk 
 

10oz Sirloin Steak £13.95 
marinert & grillet slik du vil ha den 

servert med sjampinjong, løk,  
tomater & pommes frites 

 
Grilled  Peppered Chicken  £12.95 

kylling sautert i en tykk  
pepperkornsaus, servert med  

friske grønnsaker 
 

Golden Haddock £11.95 
utsøkt gyldenstekt koljefilét  

servert med pommes frites og frisk salat 
 
 
 
 



 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

Kama Sutra  
 
 

Betyr direkte oversatt “kjærlighetens 

 tankespråk”, vitenskapen om kjærlighet og nytelse. 

Dette er ikke begrenset til erotisk nytelse, men 

 omfatter alle sansene. Dermed hører smakfull mat,  

forførende musikk, sensuelle lukter og vakre omgivelser 

 alle inn under kama… 

 

Vi har alle disse ingrediensene…  

velkommen til 

 
 

 

 

 


